MOON GARDEN

Contemporary Vietnamese Cuisine
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MOON GARDEN RESTAURANT

ist ein vietnamesisches Restaurant, das sich der Kunst des gesunden

Essens verschrieben hat. Bei uns konnen Sie die reiche kulinarische
Tradition Vietnams geniel3en, wahrend wir gleichzeitig gro3en Wert auf
Ihre Gesundheit legen.

Bei uns konnen Sie sich sicher sein, dass jedes Gericht mit Liebe und
Sorgfalt zubereitet wird, um den natirlichen Geschmack der Zutaten
hervorzuheben und gleichzeitig Ihre gesunde Ernahrung zu unter-
stitzen. Von knusprigen Friihlingsrollen bis hin zu duftenden Pho-Sup-
pen und aromatischen Currys - jedes Gericht in unserem Moon Garden
Restaurant bietet Ihnen die perfekte Kombination aus Geschmack und
Nahrstoffen. Unsere Kiichenchefs verwenden nur hochwertige Zutaten
und Gewdlirze, um lhnen eine authentische vietnamesische Erfahrung
zu bieten, die lhre Sinne verzaubern wird.

Unser Name Moon Garden symbolisiert die Gemiutlichkeit und Har-
monie, die Sie in unserer einladenden Atmosphare finden werden.

Herzlich willkommen im Moon Garden Restaurant und erleben Sie die
gesunde Vielfalt der vietnamesischen Kiiche in ihrer besten Form.



VORSPEISEN

SUPPEN

PHO BO *'®

Diese wohlschmeckende Rindfleischsuppe gilt in Vietnam als beliebtes Nation-
algericht. Unter Zugaben von Sternanis, Zimt, Ingwer und gegrillten Zwiebeln
entfaltet sich diese feinwiirzige Suppe. Angereichert mit Reisbandnudeln,
Sojasprossen und reichhaltig frischen Krautern ist sie eine Wohltat fir Korper,
Geist und Seele

a/ Klein 8,90
b/ Grof3 16,50
SUP MIEN PN
Glasnudelsuppe mit Gemuse und frischen Krautern, wahlweise mit
a/ TOFU - Natur Tofu# 6,90
b/ GA - Hihnchen 7,50
WANTAN SUPPE 7,90

Maultaschen Suppe mit Hihnerfleisch - Garnelen Fiillung, dazu
kraftige Briihe, Frihlingzwiebeln und Krauter

SUP NUOC DUA P

Milde Kokossuppe mit Pilzen, Zitronengras, wahlweise mit:

a/ GA - Hihnchen 7,50
b/ TOM - Garnelen 8,50
SUP CHUA TOM %» 8,50

SUB - Sauer Suppe mit Riesengarnelen, Pilze, Ananas, Zitronen-
gras, Krauter und Tomaten

SALAT
NOM DU DU P

Grlner Papaya - Streifen - Salat mit hausgemachtem Dressing,
frischen Krautern wahlweise mit

a/ CHAY - Vegetarisch P 8,90
b/ BO - Rindfleisch 9,90
¢/ TOM - Riesengarnelen 10,90
NOM VIT XOAIPE o 9,90

Mangostreifen-Salat mit gegrillter Ente, Erdniissen und frischen
Krauter, dazu hausgemachtes Dressing
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VORSPEISEN

SALAT
AVOCADO SALAT PN

Avocado Salat mit gegrillten Rindfleischwiirfeln, Asiatischen.
Krautern und Sesamsamen, dazu hausgemachtes Dressing

NOM CHAY 7P

Spezialer Vegetarisch-Salat mit jungen Sojablattern, Seetang,
Lotusstangeln, Silberohr und versch. Krautern

GOI CUON - SOMMERROLLEN

Vietnamesische Reispapierrollen mit frischen vietnames-
ischen Krautern, Mango, versch. Salat, wahlweise mit

a/ TOFU - Natur Tofu P£2 2

b/ GA - Hihnerbrustfilet im Tempuramantel #° ¢
¢/ BO - Rindfleisch Pt

d/ TOM - Riesengarnelen BPE

e/VIT - Ente PF

CRISPY VORSPEISEN
KHOAI LANG CHIEN ##¢

Gebackene Su3kartoffel-Pommes

HOANH THANH CHIEN *® - GEBACKENE WANTAN

Goldene Teigtaschen, gefullt mit Hiihnerfleisch und Garnelen,
serviert mit Sti3-Sauer-SoRe

NEM VIETNAM 8¢P

Hausgemachte vietnamesischen Frihlingsrollen, gefillt mit
Schweinehackfleisch, Garnelen und versch. Gemise, serviert mit
hausgemachtem Dressing

NEM CHAY A

Hausgemachte vegetarische Frihlingsrollen mit versch. Gemuse,

Taro, Mungbohnen, serviert mit SURB- Sauer-Sol3e

CHA GIO MIX ~8.¢P

Kombination aus drei verschiedenen knusprigen Friihlingsrollen

TOM LAN DUA A8

Gebackene Riesengarnelen, ummanteln mit Kokosstreifen, dazu

eine SuB-Sauer-SolRe

12,90

9,90

7,50
7,90
7,90
8,50
7,90

6,50

7,50

7,90

6,90

9,50

9,50
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VORSPEISEN

CRISPY VORSPEISEN

GYOZAMB
Knusprige gebackene Teigtaschen, wahlweise mit
a/ Gemuse-Fillung ¢ 7,50
b/ Hihnerfleisch-Flllung 7,90
CANH GA CHIEN #A 7,90
Gebackene Hiihnerflligel, serviert mit SR — Sauer - Sol3e
BANH UYEN UONG - VOGELNEST #® 8,90

Sepia, Garnelen, Wasserkastanien umgewickelt mit knusprigem
Nudelnest, serviert mit Pflaumen - Sol3e

GEGRILLTE VORSPEISEN

BOLALOTP 7,50

Eingelegtes Rindhackfleisch mit Zitronengras, in Wildbetelblattern
eingewickelt und gegrillt, serviert mit Reisnudeln, Salat, R6stzwiebeln
und hausgemachte Sol3e

GA SATE® 7,50

Gegrillte Hihnerspiel3e, gewlrzt mit Satay-Marinade, dazu ein
wurziger Erdnuss-Dip

TOM LUI &P 9,50

Garnelen in marinierten Schweinebauchstreifen gewickelt und
gegrillt, serviert mit Reisnudeln und frischen Krautern, dazu haus-
gemachtes Dressing

GEDAMPFTE VORSPEISEN

EDAMAME¢#¢ 5,90
Gedampfte junge Sojabohnen am Zweig, verfeinert mit Meersalz

MIX DIMSUM A BF 8,50
Hakao und Xiumai mit Schrimps, Surimi, dazu Soja-Sof3e

BANH CUON AP 9,50

Hausgemachte gedampfte vietnamesische Reismehl-Crépes,
gefullt mit Hahnchenhackfleisch, serviert mit Limetten-So3e und
Rindfleischrolichen in Wildbetelblattern

VORSPEISEN VARIATION

(ab 2 Personen, Preis p.P.)

VORSPEISEN PLATTE &PE 16,90

Sommerrollen mit Ente ( Goi cuon Vit) p.P
Gebackene Wan Tan gefiillt mit Hiihnerfleisch und Garnelen (Hoanh Thanh Chien)
Rindfleischrolichen in Wildbetelblattern (Bo la lot)

Gruner Papaya-Salat mit Riesengarnelen (Nom du du tom)

Vietnamesische Frihlingsrollen ( Nem Vietnam)
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REISGERICHTE / HAUPTSPEISEN

HUHNERFLEISCH

GA CURRY '"PCcov

Hahnerfleisch in roter Currysof3e und knackigen Gemdise, wahlweise:
a/ Mit zartem Hiihnerbrustfilet

b/ Mit Hihnerbrustfilet im Tempuramantel

GA SOT LAC PEG
Huhnerfleisch mit versch. Gemuse in Erdnusssof3e
a/ Mit zartem HUhnerbrustfilet

b/ Mit Hiihnerbrustfilet im Tempuramantel

GALAQUEPE9

Gebratenes Huihnerbrustfilet mit versch. Gemuse, Thai-Basilikum
und Peperoni

GASAQTPY

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Zitronengras, versch. Gemise
und Peperoni

GA SOT XOAI P

Knusprig gebackenes Huhnerbrustfilet im Tempuramantel mit
versch. Gemuse und Mangostreifen in Mangosol3e

GA SOT ME®

Knusprig gebackenes Huhnerbrustfilet im Tempuramantel mit
versch. Gemiuse in Tamarindensof3e

RINDFLEISCH
BO CURRY ""Pco9

Gebratenes Rindfleisch in roter CurrysoBe und knackigen Gemuisen

BO XAO CANTOIPt9

Gebratenes Rindfleisch mit Sellerie, Tomaten, Peperoni, knackigen
Gemusen und Knoblauch

BO XAO RAU QUE v

Gebratenes Rindfleisch mit frischen Gemiuisen, Peperoni und Thai
Basilikum

BO XAO SA OT P9

Gebratenes Rindfleisch mit versch. Gemiuse, Zitronengras und Chili

16,90
17,90

16,90
17,90

16,90

16,90

17,90

17,90

18,50

18,50

18,50

18,50
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REISGERICHTE / HAUPTSPEISEN

ENTEN

VIT CURRY P ¢99

Knusprige Ente in roter CurrysoBe und knackigen Gemiisen

VIT SOT LACPE@

Knusprige Ente in Erdnuss-SoBe und knackigen Gemiisen

VIT SOT XOAI

Knusprige Ente mit frischen Gemusen und Mangostreifen in
MangosoRe

VIT XAO LA QUE P9

Knusprige Ente mit Thai Basilikum und versch. Gemiise

VIT SOT ME

Knusprige Ente mit frischen Gemusen in Tamarindensof3e

MEERESFRUCHTEN
CA HOI CARI P64

Gegrilltes Lachsfilet in roter CurrysoBe und knackigen Gemiuisen

CA HOI RAU QUE P»

Gegrilltes Lachsfilet mit Thai Basilikum, frischen Gemisen und
Peperoni

TOM CURRY "8P6c99

Riesengarnelen in roter Currysof3e und knackigen Gemdusen

TOM XAO SAOT&PJ

Gebratenes Riesengarnelen mit Zitronengras, Gemise, Zwiebeln
und Peperoni

MUC XAO LAQUE®P v

Gebratener Sepia mit Thai-Basilikum und frischen Gemiisen

VEGETARISCHE
TOFU CURRY "P&F o990

Gebratener Naturtofu in roter CurrysoBe und knackigen Gemiisen

TOFU XAO SA OT "P:GFI2

Gebratener Naturtofu mit Zitronengras, Gemuse, Zwiebeln und
Peperoni

RAU XAO THAP CAM b2

Verschiedene frische Saisongemiise, Pak choi und Knoblauch,
gebraten in einer Wokpfanne

19,90

19,90

19,90

19,90

19,90

21,90

21,90

22,90

22,90

21,90

15,90

15,90

15,90
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REISGERICHTE / HAUPTSPEISEN

VEGETARISCHE

TOFU XAO LA QUEPFu2 15,90

Gebratener Tofu mit Thai — Basilikum und versch. Gemiuse

CHEFKOCH EMPFEHLUNG
BO LUC LACAP 21,50

Gebratene Rindfleischwirfel mit Zwiebel, Schalotten,
SuBkartoffel - Pommes dazu ein Salat mit hausgemachtem
Dressing

HAI SAN XAO P9 24,90

Sepia, Riesengarnelen und Jakobmuscheln, gebraten mit Sellerie,
Peperoni, Ananas, Tomaten und Knoblauch

CA DORADE SOT MEP 22,90

Gebackene Dorade mit frischem Gem{ise und hausgemachter Tam-
arindensol3e



NUDELGERICHTE / HAUPTSPEISEN

NUDELGERICHTE
90 BUNTRON

Lauwarme Reisnudeln mit Zitronengras, Salat, Erdnissen und
Rostzwiebeln, angereichert mit verschiedenen Krautern und haus-
gemachter Limettensauce, wahlweise mit:

a/ TOFU - Gebratener Naturtofu P& 16,90
b/ GA - Hihnerbrustfilet im Tempuramantel AP£ 17,90
¢/ BO - Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras und Zwiebeln ¢ 18,90
d/ BO LA LOT - Gegrillte Rindfleischréllichen in Wildbetelblattern 18,90
e/ VIT - Knusprige Ente APF 19,90

f/ NEM - Vietnamesische Frihlingsrollen, gefillt mit Schweine- 17,90
hackfleisch und Garnelen ¢

91  PHO XAOF®*

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Saisongemiise, Korian-
der, Rostzwiebeln, wahlweise mit:

a/ Tofu - Naturtofu °F¢ 16,90
b/ GA — Huihnerfleisch AP 17,90
¢/ BO - Rindfleisch P 18,90
d/ VIT - Knusprige Ente AP 19,90
e/ TOM - Riesengarnelen P 22,90

94  MIEN XAO "t

Glasnudeln mit frischem Saisongemiise und Koriander, wahlweise mit :

a/ TOFU - Tofu b.EF2 16,90
b/ GA — Hiihnerfleisch #PE 17,90
¢/ BO - Rindfleisch P 18,90
d/ VIT - Knusprige Ente #DE 19,90

e/ TOM - Riesengarnelen P £ 22,90



NUDELGERICHTE / HAUPTSPEISEN

ZUM SELBSTROLLEN
93  TUCUONPET

Wir fihren Sie in die Kunst des Sommerrollen gerne ein! Direkt an Ihrem
Tisch werden traditionell vietnamesische Krauter, Salat und Fleisch in
Reispapier eingerollt. Dazu reichen wir lhnen verschiedene Dips.
Wahlen Sie bei den Haupt-Zutaten zwischen:

a/ TOFU - Gebratener Tofu °F 17,90
b/ GA - Hiihnerbrustfilet im Tempuramantel # P 18,90

¢/ BO - Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras und Zwiebeln, 19,90
Frihlingszwiebeln Pt

d/ TOM - Gebratene Riesengarnelen mit Zitronengras und 23,90
Frihlingszwiebeln > ¢

BEILAGEN ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN
B1  Gekochter Reis 3,0 B4 Reispapier 0,5

B2 Reisnudeln 3,0 B5 Frische Krauter 3,0

B3  Extra-Sauce 3,0 B6 Verpackung 1,0



D1

D2

D3

D4

D5

D6

DESSERT

DESSERT
CHUOI CHIEN KEM A <6

Gebackene Bananen mit Vanille-Eis

BANH DUA

Gebackene Kokosballchen, verfeinert mit frischen Kokosstreifen
und braunem Zucker

MOCHI

Klebreisballchen mit verschiedener Eisfiillungen (3 St.)

HAUSGEMACHTE KOKOS - PANNA - COTTA

Hausgemachte Kokos - Panna - Cotta, serviert mit Mango Puree
und garniert mit frischem Obst

XOI XOAI

Gedampfter Klebreis, serviert mit frischer Mango und Kokosmilch-
sol3e, verfeinert mit geréstetem Sesam und Kokosstreifen

KEM TRA XANH

Erfrischendes Eis aus griinem Tee

7,50

6,90

8,90

6,50

8,90

6,90

ALLERGENE: A= glutenhaltiges Getreide; B= Krebstiere; C= Eier; D= Fisch; E=
Erdnuss; F= Soja; G= Milch und Milchprodukte (einschlie8lich Laktose); H= Schalen-
friichte; L= Sellerie; M=Senf; N= Sesamsamen; O= Schwefeldioxid und Sulfite in
einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I; Pr Lupinen; R= Weichtiere

ZUSATZSTOFFE: 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 3= mit Antioxida-

tionsmittel, 4= mit Geschmacksverstarker, 5= geschwefelt, 6= geschwarzt 7=
gewachst, 8= mit Phosphat, 9= mit Sorbit, 10=Milcheiweis 11= koffeinhaltig 12=

chininhaltig

< = Leicht Scharf # =Vegetarisch
JP =Scharf 2¢ = \egan



BARKARTE

I:IAUSGEI\!IA’EHTE DRINKS

Mango - Ingwer Limonade '?

(Mangosaft, Ingwersaft, Zitronensaft, Minze, Chiasamen, Sodawasser)

Limonade
(Limette, Minze, Zucker, Ingwer, Chiasamen und Sodawasser)

Summer Berry '?
(Erdbeeren, Minze, Limette, Chiasamen und Wildberry )

Kumgquat Smash '?
(Kumquiats, Ingwer, Minze, Limette, Ginger Ale)

Lemongrass Tree '
(Limette, Minze, Ingwer, Chiasamen, Orange, Ginger Ale)

Mango Lassi '
(Mangosaft, Mangopiree, Joghurt)

APERITIFS
st YO —eto

L4
N

Haus Spritz'
(Aperol, Maracujasaft, Holundersirup, Zitronensaft, Prosecco)

Lillet Wildberry '
(Lillet Blanc, Schweppes Wildberry, Gurke, Minze)

Aperol Spritz'

(Aperol, Prosecco, Sodawasser)

Hugo 2

(Prosecco, Holundersirup, Sodawasser, Minze, Limette)

Ginger Spritz 2

(Dry Vermouth, Ginger, Tonic Wasser)

DejaVu Spritz'
(DejaVu Aperitif, Tonic Wasser, Orange)

6,90

6,50

6,90

7,50

7,50

6,90

8,50

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90



BARKARTE

SIGNATURE COCKTAILS
——————————————sefo— ¢

Muay Thai '
(WeiBer Rum, brauner Rum, Overproof Rum, Orgeat, Zucker,
Limette, Ananas, Maracuja)

Mango Colada "2

(WeiBer Rum, brauner Rum, Mangoptree, Kokosnussmilch)

Saigon Mule 2
(Vodka, Ingwer, Limette, Thomas Henry Spicy Ginger)

Cassis Thai Smash "2

(Gin, Thai Basilikum, Shiso, Apfelsaft, Limettensaft, Créme de
Cassis)

Strawberry Dream !
(WeiBer Rum, Zitronensaft, Bergamot Likor, Orgeat, Erdbeerpliiree)

Garden Sling !
(Gin, Gurke, Minze, Limette, Ginger Ale)

ALKOHOLFREIE COCKTAILS,

Tropical Feeling '
(Lychee, Lycheesaft, frische Passionsfrucht, Limette)

Red Temptation "2
(Guavasaft, Erdbeerpliree, Bananesirup, Zitronensaft)

Beach Life'
(Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine)
SPIRITUOSEN
¢
Gin (2cl)
Tanqueray

Hendrick / Roku Gin
Gin Mare / Monkey 47

Wodka (4cl)

Pircher Williams Riserva

Rum (4cl)

Havana 7y’

Whisky (4cl)
Maker’s Mark '/ Chivas 12

11,90

10,90

9,90

10,90

10,90

9,90

8,50

8,50

8,50

3,90
4,50
4,90
7,90

7,90

7,50



BARKARTE

SPIRITUOSEN
¢

Cognac (4cl)
Hennessy VS’ 8,90
Grappa (2cl)
Nonino Chardonnay Grappa 5,50
Likore (4cl)
Ramazotti '/ Averna ' / Amaretto ' 5,90
Asian Spirits (4cl)
Pflaumewein 4,50
Nep Moi (Reisschnaps) 5,50
Mekong Whisky 6,20

WASSER/ SOF;FERINKS /SAFTE

Karaffen

Wdhlbar mit Limette, Minze, Zitronengras, Ingwer oder Orange

Detox - Wasser, mit/ohne Kohlensaure 1,0L 6,90
Mineralwasser

Adelholzener, mit/ohne Kohlensaure 0,25L/0,75L 3,20/6,90
Softdrinks ' 367:82

Coca-Cola, Cola Zero, Sprite, Mezzo Mix 0,2L/0,4L 3,20/4,50
Schweppes

Tonic °/ Ginger Ale ' 0,2L 3,50
Safte 0,2L/0,4L 3,20/5,50

(Apfel, Johannisbeere, Orange, Ananas,
Mango, Lychee, Guava, Maracuja)

Schorle 0,4L 4,70
BIER
¥ —ofo——————————————¢
Ayinger Bier vom Fass 0,5L 4,70
Radler / Russen 0,5L 4,70
Ayinger Weil3bier 0,5L 4,70

(Weizen Helle/ Dunkel)
Schneider Weizen Alkoholfreies 0,5L 4,70
Saigon Bier '¢ 0,33L 5,50



BARKARTE

KAFFEE UND TEEGENUSS

ofe ¢
Espresso " / Espresso Doppio " 2,50/3,70
Cappuccinof 3,90
Latte Macchiato "f 4,50
Vietnamesischer Kaffee mit gestiSter Kondensmilch 5,50
Hausgemachter Bio-Tee 4,70

(aus frischem Ingwer, Limettenblattern, Zitronengras und Honig)

Frischer Tee mit Honig 4,50
Pfefferminz Tee, Ingwer Tee oder Orangen - Ingwer Tee

Jasmin Tee 4,50



WEINKARTE

SCHAUMWEINE’&( OFFENE WEINE
’ . St ¢

Offene Schaumweine

Cremant d"Alsace Brut / Clement Klur / Elsa3, Bio
cremig, feinperlig, elegant

Offene WeiRweine

Riesling trocken QbA / Steffen Mugler, Pfalz, Bio
mineralisch, kiihl, Zitrus, griiner Apfel

Pinot Grigio Civranetta DOC / Fidora, Veneto, Bio
saftig, fruchtig, reife Nashi Birne, Ingwer

Cuvée Blanc (Auxerrois, WeiBburgunder, Chard)/
Steffen Pflaz, Bio
ausgewogen, stoffig, exotische Friichte, Limette

Toscana IGT / Il Corzanello Bianco 2022, Bio
Liguster, Zitronengelee und Zitronenzesten

Sauvignons Blanc 100% / Habla de Ti...2002, Bio
Pfirsich, Mango, Aprikose, frischen Tomatenbldttern

Weinschorle

Offene Roséweine

"Hase" Rosé (Cabernet, Merlot) / Kiihling Gillot,
Rheinhessen, Bio
wlirzig, kréutig, Rhabarber, Vanille

Offene Rotweine

Merlot Méditerranée IGP / Roche Audran,

Rhéne, Bio
weich, rund, elegant, Pflaume, Nelke, Zimt

Montepulciano d’Abruzzo Doc.Bio/ Francesco
Cirelli 2021, Bio
hellen Kirschrot, Sauerkirschen, Granatapfel, Nelken und Pfeffer

0,1L
5,90

0,1L
3,90

4,50

4,50

4,90

5,50

0,1L
4,50

0,1L

3,90

4,90

0,2L
6,90

7,90

7,90

8,90

9,90

5,90
0,2L
7,90

0,2L

6,90

8,50



WEINKARTE

FLASCHENWEINE

L 4
N

Champagne

Chouilly Grand Cru, Rosé Extra Brut / Vazart Coquart 0,75L 90
/ Champagne

feinperling, elegant, salzig, Quitte, Limette, Ingwer

WeilBwein 0,75L/Flasche
Griner Veltliner "Wagram" / Karl Fritsch, Wagram, Bio 28

zugdnglich, saftig, weil3er Pfeffer, Heu

Chardonnay Reserve 2022 / Unfiltriert, Pfalz, Steffen Mugler, Bio 30
herrlich heftig, einladend, Pfirsich, Apfelkuchen, Patisserie
und gerosteten Mandeln

WeilBburgunder "vom L&ss" QbA / Franz Keller, Baden, Bio 31
Mineralisch, stoffif, Klee, Zitrus

Grauburgunder QbA "Quinterra" / Kiihling - Gillot, Rheinhessen, Bio 35
safig herb, animierend, Kumquat, etwas Exotik

Sauvignon Blanc "Kalk & Kreide" / Tement, Stdsteiermark, Bio 42
Krdutig — wiirzig, mineralisch, frisches Heu, Zitronengras

Sancerre AOC "Mosaique" / Claude Riffault, Loire, Bio 63
Finessenreich, balanciert, Steinobst, weil3e Bliiten

Rosé

Provence Rosé AOP / Chateau Revelette, Provence, Bio 36

Grapefruit, Johannisbeere, Vanille, seidig, Frisch

Rotwein

Toscana Rosso IGT (Cabernet, Sangioves, Merlot) / 35
Corzano e Paterno, Toskana
stoffig, rauchig, elegant, Sauerkirche, Holz

Zweigelt "Selektion" / Tement, Stidsteiermark, Bio 42
reif, weich, schwarze Johannisbeere, Blaubeeren, Efeu

Cotes du Rhéne Rouge AOC / Domaine du Marcoux, Rhéne, Bio 39
dicht, warm, intensiv, Thymian, reife Kirche



