
C o n t e m p o r a r y  V i e t n a m e s e  C u i s i n e



ist ein vietnamesisches Restaurant, das sich der Kunst des
gesunden 

Essens verschrieben hat. Bei uns können Sie die reiche
kulinarische Tradition Vietnams genießen, während wir
gleichzeitig großen Wert auf Ihre Gesundheit legen. 

Bei uns können Sie sich sicher sein, dass jedes Gericht mit
Liebe und Sorgfalt zubereitet wird, um den natürlichen
Geschmack der Zutaten hervorzuheben und gleichzeitig Ihre
gesunde Ernährung zu unter- stützen. Von knusprigen
Frühlingsrollen bis hin zu duftenden Pho-Sup- pen und
aromatischen Currys - jedes Gericht in unserem Moon Garden
Restaurant bietet Ihnen die perfekte Kombination aus
Geschmack und Nährstoffen. Unsere Küchenchefs verwenden
nur hochwertige Zutaten und Gewürze, um Ihnen eine
authentische vietnamesische Erfahrung zu bieten, die Ihre
Sinne verzaubern wird. 

Unser Name Moon Garden symbolisiert die Gemütlichkeit und Har -
monie, die Sie in unserer einladenden Atmosphäre finden werden. 

Herzlich willkommen im Moon Garden Restaurant und erleben Sie die
gesunde Vielfalt der vietnamesischen Küche in ihrer besten Form.





Vorspeise
CRISPY



SUPPEN
1. PHO BO    4, 1, D

Diese wohlschmeckende Rindfleischsuppe gilt in Vietnam als
beliebtes Nation- algericht. Unter Zugaben von Sternanis, Zimt,
Ingwer und gegrillten Zwiebeln entfaltet sich diese feinwürzige
Suppe. Angereichert mit Reisbandnudeln, Sojasprossen und
reichhaltig frischen Kräutern ist sie eine Wohltat für Körper, Geist
und Seele 
A. Klein 
B. Groß 

2. SUP MIEN  D, N

Glasnudelsuppe mit Gemüse und frischen Kräutern, wahlweise mit 
A. TOFU - Natur Tofu 
B. GA - Hühnchen 

3. WANTAN SUPPE
Maultaschen Suppe mit Hühnerfleisch - Garnelen Füllung, dazu
kräftige Brühe, Frühlingzwiebeln und Kräuter

4. SUP NUOC DUA D

Milde Kokossuppe mit Pilzen, Zitronengras, wahlweise mit: 
A. GA - Hühnchen
B. TOM - Garnelen 

5. SUP CHUA TOM D

Süß - Sauer Suppe mit Riesengarnelen, Pilze, Ananas, Zitronen-
gras, Kräuter und Tomaten 

8.9 €
17.5 €

6.9 €
7.5 €

7.9 €

7.9 €
8.9 €

8.9 €



SALATSALAT
6. NOM DU DU D, E 

Grüner Papaya - Streifen - Salat mit hausgemachtem Dressing, frischen
Kräutern, wahlweise mit 
A. CHAY - Vegetarisch 
B. BO - Rindfleisch 
C. TOM - Riesengarnelen 

7. NOM XOAI  D, E

Mangostreifen-Salat und rote Zwiebeln, Erdnüssen und frischen 
Kräuter, dazu hausgemachtes Dressing
A. CHAY - Vegetarisch 
B. VIT - Entenbruststreifen
C. TOM- Riesengarnelen 

8. AVOCADO SALAT D, N 

Avocado Salat mit gegrillten Rindfleischwürfeln, Asiatischen. Kräutern 
und Sesamsamen, dazu hausgemachtes Dressing 
A. CHAY - Vegetarisch 
B. BO - Rind-Fleisch-Würfel

9. GOI CUON – SOMMERROLLEN 
Vietnamesische Reispapierrollen mit frischen vietnames- ischen Kräutern,
Mango, versch. Salat, wahlweise mit 
A. TOFU - Natur Tofu D, E

B. GA - Hühnerbrustfilet im Tempuramantel A, D, E 

C. BO - Rindfleisch D, E 

D. TOM - Riesengarnelen B, D, E 

E. VIT - Ente D, E 

9.9

10.9

11.5

8.9

  9.9

10.9

9.9

12.9

7.5

7.9

8.9

8.9

7.9

9.9
10.9
11.5

8.9
  9.9
10.9

9.9
12.9

7.5
7.9
8.9
8.9
7.9



Frühlingsrollen



CRISPY VORSPEISENCRISPY VORSPEISEN

10. KHOAI LANG CHIEN A

Gebackene Süßkartoffel-Pommes
 
11. HOANH THANH CHIEN  - GEBACKENE WANTAN A, B

Goldene Teigtaschen, gefüllt mit Hühnerfleisch und Garnelen, serviert
mit Süß-Sauer-Soße 

12. NEM VIETNAM B, C, D 

Hausgemachte vietnamesischen Frühlingsrollen, gefüllt mit
Schweinehackfleisch, Garnelen und versch. Gemüse, serviert mit
hausgemachtem Dressing

6.5

7.9

7.9

6.5

7.9

7.9

13. NEM CHAY A 

Hausgemachte vegetarische Frühlingsrollen mit versch. Gemüse, Taro,
Mungbohnen, serviert mit Süß- Sauer-Soße 

14. CHA GIO MIX A, B, C, D 

Kombination aus drei verschiedenen knusprigen Frühlingsrollen 

15. TOM LAN DUA  A, B

Gebackene Riesengarnelen, ummanteln mit Kokosstreifen, dazu eine
Süß-Sauer-Soẞe 

16. GYOZA A, B 

Knusprige gebackene Teigtaschen, wahlweise mit 
A. Gemüse-Füllung 
B. Hühnerfleisch-Füllung 

17. CANH GA CHIEN 4, A 

Gebackene Hühnerflügel, serviert mit Süß - Sauer - Soße 

 

7.5

10.9

9.9

7.5

7.9

7.9

7.5

10.9

9.9

7.5
7.9

7.9



GEGRILLTE VORSPEISENGEGRILLTE VORSPEISEN
18. BO LA LOT  D

Eingelegtes Rindhackfleisch mit Zitronengras, in Wildbetelblättern
eingewickelt und gegrillt, serviert mit Reisnudeln, Salat, Röstzwiebeln
und hausgemachte Soße 

19. GA SATE E 

Gegrillte Hühnerspieße, gewürzt mit Satay-Marinade, dazu ein
würziger Erdnuss-Dip 

20. MUC CHIEN GION - IKA GESO KARAAGE A, D

Knusprig frittierte Fangarme (Geso) des Tintenfischs in einer
würzigen Marinade, serviert mit hausgemachte Sauce

7.9

7.9

10.9

7.9

7.9

10.9

GEDÄMPFTE VORSPEISENGEDÄMPFTE VORSPEISEN
21. EDAMAME 
Gedämpfte junge Sojabohnen am Zweig, verfeinert mit Meersalz 

22. MIX DIMSUM A, B, F 

Hakao und Xiumai mit Schrimps, Surimi, dazu Soja-Soße 

23. BANH CUON A,D 

Hausgemachte gedämpfte vietnamesische Reismehl-Crêpes, gefüllt
mit Hähnchenhackfleisch, serviert mit Limetten-Soße und
Rindfleischröllchen in Wildbetelblättern

5.9

8.9

10.9

5.9

8.9

10.9

VORSPEISEN VARIATION
(AB 2 PERSONEN, PREIS P.P.)

VORSPEISEN VARIATION
(AB 2 PERSONEN, PREIS P.P.)

24. VORSPEISEN PLATTE B, D, E 

Sommerrollen mit Ente ( Goi cuon Vit) 
Gebackene Wan Tan gefüllt mit Hühnerfleisch und Garnelen (Hoanh Thanh Chien) 
Rindfleischröllchen in Wildbetelblättern (Bo la lot) 
Grüner Papaya-Salat mit Riesengarnelen (Nom du du tom) 
Vietnamesische Frühlingsrollen (Nem Vietnam) 

16.9

p.P

16.9
p.P



Hühnerfleisch



HÜHNERFLEISCHHÜHNERFLEISCH

30. GA CURRY 1, D, G 

Hühnerfleisch in roter Currysoße und knackigen Gemüse,
wahlweise: 
A. Mit zartem Hühnerbrustfilet 
B. Mit Hühnerbrustfilet im Tempuramantel 
 
31. GA SOT LAC D, E, G 

Hühnerfleisch mit versch. Gemüse in Erdnusssoße 
A. Mit zartem Hühnerbrustfilet 
B. Mit Hühnerbrustfilet im Tempuramantel 

32. GA LA QUE D, E

Gebratenes Hühnerbrustfilet mit versch. Gemüse, Thai-Basilikum
und Peperoni 

33. GA SA OT D

Gebratenes Hühnerbrustfilet mit Zitronengras, versch. Gemüse und
Peperoni 

16.9

17.9

16.9

17.9

16.9

16.9

16.9
17.9

16.9
17.9

16.9

16.9

34. GA SOT XOÀI D 

Knusprig gebackenes Hühnerbrustfilet im Tempuramantel mit
versch. Gemüse und Mangostreifen in Mangosoẞe 

35. GA SOT ME D 

Knusprig gebackenes Hühnerbrustfilet im Tempuramantel mit
versch. Gemüse in Tamarindensoẞe 

17.9

17.9

17.9

17.9



RINDFLEISCHRINDFLEISCH

ENTENENTEN

40. BO CURRY 1, D, G

Gebratenes Rindfleisch in roter Currysoße und knackigen Gemüsen 

41. BO XAO CAN TOI D, L

Gebratenes Rindfleisch mit Sellerie, Tomaten, Peperoni, knackigen
Gemüsen und Knoblauch 

42. BO XAO RAU QUE D 

Gebratenes Rindfleisch mit frischen Gemüsen, Peperoni und Thai
Basilikum 

43. BO XAO SA OT D

Gebratenes Rindfleisch mit versch. Gemüse, Zitronengras und Chili 

50. VIT CURRY 1, D, G 

Knusprige Ente in roter Currysoẞe und knackigen Gemüsen 

51. VIT SOT LAC D, E, G 

Knusprige Ente in Erdnuss-Soße und knackigen Gemüsen 

52. VIT SOT XOAI 
Knusprige Ente mit frischen Gemüsen und Mangostreifen in
Mangosoẞe 

53. VIT XAO LA QUE D 

Knusprige Ente mit Thai Basilikum und versch. Gemüse 

54. VIT SOT ME 
Knusprige Ente mit frischen Gemüsen in Tamarindensoẞe

19.5

19.5

19.5

19.5

19.5

19.5

19.5

19.5

19.9

19.9

19.9

19.9

19.9

19.9

19.9

19.9

19.9

19.9



Gegril l tes Lach sf il et



MEERESFRÜCHTENMEERESFRÜCHTEN

VEGETARISCHEVEGETARISCHE

60. CA HOI CA RI 1, D, G 

Gegrilltes Lachsfilet in roter Currysoße und knackigen Gemüsen 

61. CA HOI RAU QUE D 

Gegrilltes Lachsfilet mit Thai Basilikum, frischen Gemüsen und
Peperoni 

63. TOM CURRY 1, B, D, G 

Riesengarnelen in roter Currysoße und knackigen Gemüsen 

64. TOM XAO SA OT B, D, J 

Gebratenes Riesengarnelen mit Zitronengras, Gemüse, Zwiebeln
und Peperoni 

65. MUC XAO LA QUE B, D 

Gebratener Sepia mit Thai-Basilikum und frischen Gemüsen

70. TOFU CURRY 1, D, G, F 

Gebratener Naturtofu in roter Currysoße und knackigen Gemüsen 

72. TOFU XAO SA OT 1, D, G, F

Gebratener Naturtofu mit Zitronengras, Gemüse, Zwiebeln und
Peperoni 

73. RAU XAO THAP CAM D, F 

Verschiedene frische Saisongemüse, Pak choi und Knoblauch,
gebraten in einer Wokpfanne

74. TOFU XAO LA QUE D, F 

Gebratener Tofu mit Thai - Basilikum und versch. Gemüse

21.9

21.9

22.9

22.9

21.9

21.9

21.9

22.9

22.9

21.9

16.9

16.9

16.9

16.9

16.9

16.9

16.9

16.9



NUDELGERICHTENUDELGERICHTE
90. BUN TRON
Lauwarme Reisnudeln mit Zitronengras, Salat, Erdnüssen und
Röstzwiebeln, angereichert mit verschiedenen Kräutern und haus-
gemachter Limettensauce, wahlweise mit: 
A. TOFU - Gebratener Naturtofu D,E,F 

B. GA GION - Hühnerbrustfilet im Tempuramantel  A,D,E

C. BO - Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras und Zwiebeln  D,E

D. BO LA LOT - Gegrillte Rindfleischröllchen in Wildbetelblättern 
E. VIT - Knusprige Ente A,D,E 

F. NEM - Vietnamesische Frühlingsrollen, gefüllt mit Schweine - 
hackfleisch und Garnelen D,E 

91. PHO XAO F, L 

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Saisongemüse, Eier, Koriander,
Röstzwiebeln, wahlweise mit: 
A. Tofu - Naturtofu D,F 

B. GA - Hühnerfleisch A,D 

C. BO - Rindfleisch  D

D. VIT - Knusprige Ente  A,D

E. TOM - Riesengarnelen   D

92. UDON XAO F, L 

Udon-Nudeln mit frischem Saisongemüse und Koriander, Eier, wahlweise
mit: 
A. TOFU - Tofu D, E, F 

B. GA - Hühnerfleisch A, D, E 

C. GA GION - Hühnerbrustfilet im Tempuramantel  A,D,E

D. BO - Rindfleisch D, E 

E. VIT - Knusprige Ente A, D, E 

F. TOM - Riesengarnelen D, E

16.9

17.9

19.5

19.5

19.9

17.9

16.9

17.9

19.9

19.9

22.9

16.9

17.9

18.9

19.5

19.9

22.9

16.9
17.9
19.5
19.5
19.9
17.9

16.9
17.9
19.9
19.9
22.9

16.9
17.9
18.9
19.5
19.9
22.9

CHEFKOCH EMPFEHLUNGCHEFKOCH EMPFEHLUNG
80. BO LUC LAC A, D 

Gebratene Rindfleischwürfel mit Zwiebel, Schalotten, Süßkartoffel -
Pommes dazu ein Salat mit hausgemachtem Dressing 

81. HAI SAN XAO D 

Sepia, Riesengarnelen gebraten mit Sellerie, Peperoni, Ananas, Tomaten
und Knoblauch 

82. CA DORADE SOT ME D 

Gebackene Dorade mit frischem Gemüse und hausgemachter Tam-
arindensoẞe

21.9

22.9

22.9

21.9

22.9

22.9



zum
 SELBSTROLLEN



93. TU CUON D, E, 1 

Wir führen Sie in die Kunst des Sommerrollen gerne ein! Direkt an Ihrem Tisch
werden traditionell vietnamesische Kräuter, Salat und Fleisch in Reispapier
eingerollt. Dazu reichen wir Ihnen verschiedene Dips. Wählen Sie bei den
Haupt-Zutaten zwischen: 
A. TOFU - Gebratener Tofu D,F 

B. GA - Hühnerbrustfilet im Tempuramantel A, D, E 

C. BO - Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras und 
Zwiebeln, Frühlingszwiebeln D, E 

D. TOM - Gebratene Riesengarnelen mit Zitronengras 
und Frühlingszwiebeln D, E

95. COM RANG TRÜFFEL  F, L 

Gebratener Eierreis mit Trüffelsauce (auf Wunsch ohne Trüffelsauce
möglich) , frischem Saisongemüse und Röstzwiebeln, wahlweise mit: 
A. RAU  - Vegetarisch  D,F 

B. GA - Hühnerfleisch A,D 

C. BO - Rindfleisch  D

D. VIT - Knusprige Ente  A,D

E. TOM - Riesengarnelen   D

BEILAGEN 
ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN

BEILAGEN 
ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN

B1. GEKOCHTER REIS 

B2. REISNUDELN 

B3. EXTRA-SAUCE 

B4. REISPAPIER 

B5. FRISCHE KRÄUTER 

B6. KRABBENCHIPS

3

3

3

0.5

3

4.5

3

3

3

0.5

3

4.5

ZUM SELBSTROLLENZUM SELBSTROLLEN

18.9

19.9

21.9

23.9

17.9

17.9

19.9

20.9

22.9

18.9
19.9
21.9

23.9

17.9
17.9
19.9
20.9
22.9

GEBRATENER EIERREISGEBRATENER EIERREIS



Nachspeise



DESSERTDESSERT
D1. CHUOI CHIEN KEM A, C, G

Gebackene Bananen mit Vanille-Eis
 
D2. BANH DUA 
Gebackene Kokosbällchen, verfeinert mit frischen
Kokosstreifen und braunem Zucker 

D3. MOCHI
Klebreisbällchen mit verschiedener Eisfüllungen (3 St.) 

D4. HAUSGEMACHTE KOKOS - PANNA - COTTA 
Hausgemachte Kokos - Panna - Cotta, serviert mit 
Mango Püree und garniert mit frischem Obst 

D5. ΧΟΙ ΧΟΑΙ 
Gedämpfter Klebreis, serviert mit frischer Mango und
Kokosmilch- soẞe, verfeinert mit geröstetem Sesam 
und Kokosstreifen 

D6. KEM TRA XANH 
Erfrischendes Eis aus grünem Tee 

D7. AFFOGATO 
Espresso und Vanilleeis

7.9

6.9

8.9

6.9

8.9

7.5

4.9

7.9

6.9

8.9

6.9

8.9

7.5

4.9



Barkarte



HAUSGEMACHTE DRINKS

APERITIFS

MANGO - INGWER LIMONADE 1, 2 

(Mangosaft, Ingwersaft, Zitronensaft, Minze, Chiasamen, Sodawasser) 

LIMONADE 
(Limette, Minze, Zucker, Ingwer, Chiasamen und Sodawasser) 

SUMMER BERRY 1, 2 

(Erdbeeren, Minze, Limette, Chiasamen und Wildberry) 

KUMQUAT SMASH 1, 2 

(Kumquats, Ingwer, Minze, Limette, Ginger Ale) 

LEMONGRASS TREE 1,2 

(Limette, Minze, Ingwer, Chiasamen, Orange, Ginger Ale) 

MANGO LASSI 1, 2 

(Mangosaft, Mangopüree, Joghurt)

SARTI HIBIKUS SPRITZ 1 

(Sarti, Hibiskus Tonic, Prosecco) 

YUZU SPRITZ1 

(Yuzu Citrus Sake, Bitter Lemon, Prosecco) 

HAUS SPRITZ 1 

(Aperol, Maracujasaft, Holundersirup, Zitronensaft, Prosecco)  

PLUM NEGRONI  2

(Gin, Umeshu, Pampelle (Bitter Sweet) oder Campari (Bitter)) 

APEROL / CAMPARI ORANGE 2 

HUGO / LILLET WILDBERRY 1 

VIRGIN SPRITZ  1

(Alkoholfrei, Crodino, Pink Grapefruit Limonade) 

6.9

6.5

6.9

7.5

7.5

6.9

6.9

6.5

6.9

7.5

7.5

6.9

8.5

8,5

8,5

9.9

7.9

7.9

7.9





SWEET & SOUR COCKTAILSSWEET & SOUR COCKTAILS

MARKER’S SOUR 1 

(Marker’s Mark Whiskey, Zitronen, Fee Foam - Vegan)

GINGER & PLUM SOUR 1 

(Whiskey, Ginger Likör, Zitronen, Fee Foam - Vegan)

THAIBASILIKUM SMASH 1 

(Gin, Thai Basilikum, Zitronen, Maracuja- und Ananassaft)

Strawberry Dream1

(Weißer Rum, Zitronensaft, Bergamot Likör, Orgeat, Erdbeerpüree)

CRYSTAL MOJITO 1

(Weißer Rum, Limetten Minze) 

WASABI MARGARITA 1

(Tequila, Limetten, Yuzu-Calamansi Sirup, Tonic Spicy Wasabi) 

MUAY THAI 1 

(Weißer Rum, brauner Rum, Overproof Rum, Orgeat, Zucker,
Limette, Ananas, Maracuja) 

PASSION COLADA 1,2 

(Weißer Rum, Kokossyrup, Maracujanektar) 

BAHAMA MAMA 1,2 

(Weißer Rum, Dark Rum, Banane Likör, Kokos Sirup, Banane Sirup,
Ananassaft) 

ESPRESSO MARTINI 1,11 

(Vodka, Kahlúa, Espresso) 

GISHA 1

(Gin, Sake, hollunder, Limetten) 

11.9

11.9

10.9

10.9

11.9

11.9

10.9

10.9

11.9

10.9

11.5

10.9

10.5

11.9

10.9

11.5

10.9

10.5

HIGHBALL COCKTAILSHIGHBALL COCKTAILS

FANCY COCKTAILSFANCY COCKTAILS

10.5

11.5

10.5

11.5



ALKOHOLFREIE COCKTAILSALKOHOLFREIE COCKTAILS

GIN TONIC1 

(Gordon / Duke / Bombay Sapphire) 

SEX ON THE MOON   1, 2 

(Vodka, Pfirsich Likör, Grenadine, Orangensaft, Cranberry,
Limetten ) 

MULE 1 

(Vodka, Ingwer, Limette, Thomas Henry Spicy Ginger) 
Tokyo Mule (Haku Vodka)
Munich Mule (Duke Gin)
Mekong Mule (Mekong Whiskey)

CUBA LIBRE 1 

(Weißer Rum, Limetten, Cola) 

PALOMA 1 

(Tequila, Limetten, Pink Grapefruit Lemonade, Salzrand) 

CHERRY BOM 1,2

(Himberrpüree, Vanillesirup, Limetten, Kirschsaft)

TROPICAL FEELING 1 

(Lychee, Lycheesaft, frische Passionsfrucht, Limette) 

RED TEMPTATION 1,2 

(Guavasaft, Erdbeerpüree, Bananesirup, Zitronensaft) 

BEACH LIFE 1 

(Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine)

10.5

10.9

10.5

10.5

10.9

10.5

10.9

10.5

10.5

10.9

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

WESTERN LONGDRINKSWESTERN LONGDRINKS



SPIRITUOSEN

WASSER/SOFTDRINKS /SÄFTEWASSER/SOFTDRINKS /SÄFTE

GIN (2CL) 
Tanqueray 
Hendrick / Roku Gin 
Gin Mare/Monkey 47 

VODKA (4CL) 
Haku

RUM (4CL) 
Havana 7y 1 

WHISKY (4CL) 
Maker's Mark / Chivas 12 1 1 

COGNAC (4CL) 
Hennessy VS 1

GRAPPA (2CL) 
Nonino Chardonnay Grappa 

LIKÖRE (4CL)
Ramazotti / Averna  / Amaretto 1 1 1 

ASIAN SPIRITS (4CL) 
Pflaumewein 
Nep Moi (Reisschnaps) 
Mekong Whisky 

 

MINERALWASSER 
Adelholzener, mit/ohne Kohlensäure 

SOFTDRINKS 1, 3, 6, 7, 8, 9 

Coca-Cola, Cola Zero, Sprite, Mezzo Mix 

SCHWEPPES 
Tonic / Ginger Ale 9 1 

SÄFTE 
(Apfel, Johannisbeere, Orange, Ananas, Mango, Lychee, Guava,
Maracuja) 

SCHORLE

3.9
4.5
4.9

6.9

7.9

7.5

8.9

5.5

5.9

4.5
5.5
6.2

3.9
4.5
4.9

6.9

7.9

7.5

8.9

5.5

5.9

4.5
5.5
6.2

3.2/ 6.5

3.2/ 4.5

3.2

3.2/ 4.9

4.7

3.2/ 6.5

3.2/ 4.5

3.2

3.2/ 4.9

4.7

0.25 L/ 0.75 L

0.25 L/ 0.4 L

0.2 L

0.2 L/ 0.4 L

0.4 L

0.25 L/ 0.75 L

0.25 L/ 0.4 L

0.2 L

0.2 L/ 0.4 L

0.4 L



BIERBIER

KAFFEE UND TEEGENUSSKAFFEE UND TEEGENUSS

AYINGER BIER VOM FASS 

RADLER / RUSSEN 

AYINGER WEISSBIER 
(Weizen Helle/ Dunkel) 

SCHNEIDER WEIZEN ALKOHOLFREIES 

HOPFENTHALER HELLES
ALKOHOLFREI

SAIGON BIER1C

ESPRESSO / ESPRESSO DOPPIO  H H

CAPPUCCINO F 

LATTE MACCHIATO  H,F

VIETNAMESISCHER KAFFEE  
Mit gesüsster Kondensmilch

HAUSGEMACHTER BIO-TEE 
(aus frischem Ingwer, Limetten-Blättern,
Zitronengras und Honig) 

FRISCHER TEE MIT HONIG 
Pfefferminz Tee, Ingwer Tee oder Orangen - Ingwer
Tee 

JASMIN TEE

4.5

4.5 / 4.7

4.7

4.7

4.7

5.5

4.5

4.5 / 4.7

4.7

4.7

4.7

5.5

2.5 / 3.7

3.9

4.5

5.5

4.7

4.5

4.5

2.5 / 3.7

3.9

4.5

5.5

4.7

4.5

4.5

0.5 L

0.5 L

0.5 L

0.5 L

0.5 L

0.5 L

0.5 L

0.5 L

0.5 L

0.5 L



OFFENE WEINEOFFENE WEINE

OFFENE SCHAUMWEINE 
Prosecco Kork & Kordel / Fidora / Veneto, Bio

OFFENE WEISSWEINE 
Riesling trocken QbA / Steffen Mugler 2024, Pfalz, Bio 
mineralisch, kühl, Zitrus, grüner Apfel
 
Pinot Grigio Civranetta DOC / Fidora, Veneto 2024, Bio 
saftig, fruchtig, reife Nashi Birne, Ingwer 

Cuvée Blanc (Auxerrois, Weißburgunder, Chard)/ 
Steffen Pfalz 2024, Bio 
ausgewogen, stoffig, exotische Früchte, Limette 

Toscana IGT / II Corzanello Bianco 2024, Bio 
Liguster, Zitronengelee und Zitronenzesten 

Sauvignons Blanc 100% / Habla de Ti...2023, Bio 
Pfirsich, Mango, Aprikose, frischen Tomatenblättern 

WEINSCHORLE 

OFFENE ROSÉWEINE 
"Hase" Rosé (Cabernet, Merlot) / Kühling Gillot, 
Rheinhessen 2024, Bio 
würzig, kräutig, Rhabarber, Vanille 

OFFENE ROTWEINE 
Merlot Méditerranée IGP / Roche Audran, Rhône 2024, 
Bio 
weich, rund, elegant, Pflaume, Nelke, Zimt 

Montepulciano d'Abruzzo Doc.Bio/ Francesco 
Cirelli 2024, Bio 
hellen Kirschrot, Sauerkirschen, Granatapfel, Nelken und Pfeffer 

0.2 L
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7.9

7.9

8.9

9.9

5.9

7.9

7.9

8.5

0.2 L

7.9

7.9

7.9

8.9

9.9

5.9

7.9

7.9

8.5

0.1 L
5.9

4.5

4.5

4.5

4.9

5.5

4.5

4.5

4.9

0.1 L
5.9

4.5

4.5

4.5

4.9

5.5

4.5

4.5

4.9






