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MCON GARDEN

ist ein vietnamesisches Restaurant, das sich der Kunst des
gesunden

Essens verschrieben hat. Bel uns kdnnen Sie die reiche
kulinarische Tradition Vietnams genief3en, wahrend wir
gleichzeitig grofRen Wert auf Ihre Gesundheit legen.

Bei uns kdnnen Sie sich sicher sein, dass jedes Gericht mit
Liebe und Sorgfalt zubereitet wird, um den naturlichen
Geschmack der Zutaten hervorzuheben und gleichzeitig lhre
gesunde Ernahrung zu unter- stutzen. Von Kknusprigen
Frahlingsrollen bis hin zu duftenden Pho-Sup- pen und
aromatischen Currys - jedes Gericht in unserem Moon Garden
Restaurant bietet |hnen die perfekte Kombination aus
Geschmack und Nahrstoffen. Unsere Kichenchefs verwenden
nur hochwertige Zutaten und GewuUrze, um I|hnen eine
authentische vietnamesische Erfahrung zu bieten, die lhre
Sinne verzaubern wird.

Unser Name Moon Garden symbolisiert die Gemutlichkeit und Har -
monig, die Sie in unserer einladenden Atmosphare finden werden.

Herzlich willkommmen im Moon Garden Restaurant und erleben Sie die
gesunde Vielfalt der viethnamesischen Kuche in ihrer besten Form.
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SUPPEN

1.PHOBO “#"P

Diese wohlschmeckende Rindfleischsuppe gilt in Vietnam als
beliebtes Nation- algericht. Unter Zugaben von Sternanis, Zimt,
Ingwer und gegrillten Zwiebeln entfaltet sich diese feinwurzige
Suppe. Angereichert mit Reisbandnudeln, Sojasprossen und
reichhaltig frischen Krautern ist sie eine Wohltat fur Korper, Geist
und Seele

A. Klein 89 €
B. Grof3 17.5 €

2. SUP MIEN °N
Glasnudelsuppe mit Gemuse und frischen Krautern, wahlweise mit

A. TOFU - Natur Tofu 6.9 €
B. GA - Hihnchen 7.5 €
3. WANTAN SUPPE 79 €

Maultaschen Suppe mit Huhnerfleisch - Garnelen Fullung, dazu
kraftige Bruhe, Fruhlingzwiebeln und Krauter

4. SUP NUOC DUA P
Milde Kokossuppe mit Pilzen, Zitronengras, wahlweise mit:

A. GA - Hihnchen 79 €
B. TOM - Garnelen 89 €
5.SUP CHUATOMP 89 €

SuUfR3 - Sauer Suppe Mmit Riesengarnelen, Pilze, Ananas, Zitronen-
gras, Krauter und Tomaten



SALAT

6. NOM DU DU *¢

Gruner Papaya - Streifen - Salat mit hausgemachtem Dressing, frischen
Krautern, wahlweise mit

A. CHAY - Vegetarisch

B. BO - Rindfleisch

C. TOM - Riesengarnelen

7. NOM XOAI > E

Mangostreifen-Salat und rote Zwiebeln, Erdnussen und frischen
Krauter, dazu hausgemachtes Dressing

A. CHAY - Vegetarisch

B. VIT - Entenbruststreifen

C. TOM- Riesengarnelen

8. AVOCADO SALAT N

Avocado Salat mit gegrillten Rindfleischwurfeln, Asiatischen. Krautern
und Sesamsamen, dazu hausgemachtes Dressing

A. CHAY - Vegetarisch

B. BO - Rind-Fleisch-Wiirfel

9. GOl CUON - SOMMERROLLEN

Vietnamesische Reispapierrollen mit frischen viethames- ischen Krautern,
Mango, versch. Salat, wahlweise mit

A. TOFU - Natur Tofu > ¢

B. GA - Huhnerbrustfilet im Tempuramantel ~# > ¢

C. BO - Rindfleisch **

D. TOM - Riesengarnelen ® > ¢

E. VIT - Ente ¢

2.9
10.9
1n.5

8.9
9.9
10.9
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8.9
8.9
7.9






CRISPY VORSPEISEN

10. KHOAI LANG CHIENA 6.5
Gebackene SuBkartoffel-Pommes

1. HOANH THANH CHIEN #B - GEBACKENE WANTAN 7.9
Goldene Teigtaschen, gefullt mit Huhnerfleisch und Garnelen, serviert
mit SuR-Sauer-Sofl3e

12. NEM VIETNAM B &P 7.9
Hausgemachte viethamesischen Fruhlingsrollen, gefullt mit
Schweinehackfleisch, Garnelen und versch. Gemuse, serviert mit
hausgemachtem Dressing

13. NEM CHAY # 7.5
Hausgemachte vegetarische Fruhlingsrollen mit versch. Gemuse, Taro,
Mungbohnen, serviert mit SUR- Sauer-Sof3e

14. CHA GIO MIX A& &P 10.9
Kombination aus drei verschiedenen knusprigen Fruhlingsrollen

15. TOM LAN DUA A8 9.9
Gebackene Riesengarnelen, ummanteln mit Kokosstreifen, dazu eine
SuB-Sauer-Sof3e

16. GYOZA ~ B

Knusprige gebackene Teigtaschen, wahlweise mit

A. Gemuse-Fiullung 7.5
B. Hiihnerfleisch-Fillung 7.9
17. CANH GA CHIEN “# 7.9

Gebackene HUuhnerflugel, serviert mit SU - Sauer - Sof3e



GEGRILLTE VORSPEISEN

18. BO LA LOT"® 7.9
Eingelegtes Rindhackfleisch mit Zitronengras, in Wildbetelblattern
eingewickelt und gegrillt, serviert mit Reisnudeln, Salat, Rostzwiebeln

und hausgemachte Sol3e

19. GA SATE ¢ 7.9
Gegrillte HUhnerspiel3e, gewurzt mit Satay-Marinade, dazu ein
wurziger Erdnuss-Dip

20. MUC CHIEN GION - IKA GESO KARAAGE *° 10.9
Knusprig frittierte Fangarme (Geso) des Tintenfischs in einer
wurzigen Marinade, serviert mit hausgemachte Sauce

GEDAMPFTE VORSPEISEN

21. EDAMAME 5.9
GCedampfte junge Sojabohnen am Zweig, verfeinert mit Meersalz

22. MIX DIMSUM A& F 8.9
Hakao und Xiumai mit Schrimps, Surimi, dazu Soja-Sof3e

23. BANH CUON #° 10.9
Hausgemachte gedampfte viethamesische Reismehl-Crépes, gefullt

mit Hahnchenhackfleisch, serviert mit Limetten-SofRe und

Rindfleischrollchen in Wildbetelblattern

VORSPEISEN VARIATION
(AB 2 PERSONEN, PREIS P.P.)

24. VORSPEISEN PLATTE ®™F 16.9
Sommerrollen mit Ente ( Goi cuon Vit) p.P
Gebackene Wan Tan gefullt mit Huhnerfleisch und Garnelen (Hoanh Thanh Chien)
Rindfleischrollchen in Wildbetelblattern (Bo la lot)

Gruner Papaya-Salat mit Riesengarnelen (Nom du du tom)

Vietnamesische Fruhlingsrollen (Nem Vietnam)






HUHNERFLEISCH

30. GA CURRY "P¢

Huhnerfleisch in roter Currysol3e und knackigen Gemuse,
wahlweise:

A. Mit zartem HUhnerbrustfilet 16.9
B. Mit Hiuhnerbrustfilet im Tempuramantel 17.9

31. GA SOT LAC P:&¢
HUhnerfleisch mit versch. Gemuse in Erdnusssof3e

A. Mit zartem Huhnerbrustfilet 16.9
B. Mit Hiuhnerbrustfilet im Tempuramantel 17.9
32. GA LA QUE °F 16.9

Gebratenes Huhnerbrustfilet mit versch. Gemuse, Thai-Basilikum
und Peperoni

33.GASAOTP® 16.9
Gebratenes Huhnerbrustfilet mit Zitronengras, versch. Gemuse und
Peperoni

34. GA SOT XOAIP® 17.9
Knusprig gebackenes Huhnerbrustfilet im Tempuramantel mit
versch. Gemuse und Mangostreifen in Mangosof3e

35. GASOTME?"® 17.9
Knusprig gebackenes Huhnerbrustfilet im Tempuramantel mit
versch. Gemuse in Tamarindensof3e



RINDFLEISCH

40. BO CURRY "P¢ 19.5
Gebratenes Rindfleisch in roter Currysof3e und knackigen Gemusen

41. BO XAO CAN TOI Pt 19.5
Gebratenes Rindfleisch mit Sellerie, Tomaten, Peperoni, knackigen
Gemusen und Knoblauch

42. BO XAO RAU QUE° 19.5
Gebratenes Rindfleisch mit frischen Gemusen, Peperoni und Thai
Basilikum

19.5
43.BO XAOSAOTP®
Gebratenes Rindfleisch mit versch. Gemuse, Zitronengras und Chili

ENTEN

50. VIT CURRY "> ¢ 19.9
Knusprige Ente in roter Currysof3e und knackigen Gemusen

51. VIT SOT LAC P& ¢ 19.9
Knusprige Ente in Erdnuss-Sof3e und knackigen Gemusen

52. VIT SOT XOAI 19.9
Knusprige Ente mit frischen Gemusen und Mangostreifen in
Mangosof3e

19.9
53. VIT XAO LA QUE°
Knusprige Ente mit Thai Basilikum und versch. Gemuse

19.9
54. VIT SOT ME
Knusprige Ente mit frischen Gemusen in Tamarindensof3e






MEERESFRUCHTEN

60. CA HOI CARI "P¢ pAR:)
Gegrilltes Lachsfilet in roter Currysof3e und knackigen Gemusen

61. CA HOI RAU QUE° PAR:
Gegrilltes Lachsfilet mit Thai Basilikum, frischen Gemusen und
Peperoni

63. TOM CURRY "&P:¢ 229
Riesengarnelen in roter Currysol3e und knackigen Gemusen

64. TOM XAO SA OT & P? 22.9
Gebratenes Riesengarnelen mit Zitronengras, Gemuse, Zwiebeln
und Peperoni

65. MUC XAO LA QUE ®° pAR:)
Gebratener Sepia mit Thai-Basilikum und frischen Gemusen

VEGETARISCHE

70. TOFU CURRY "2 &F 16.9
Gebratener Naturtofu in roter Currysof3e und knackigen Gemusen

72. TOFU XAO SA OT "P-&F 16.9
Gebratener Naturtofu mit Zitronengras, Gemuse, Zwiebeln und
Peperoni

73. RAU XAO THAP CAM P:F 16.9
Verschiedene frische Saisongemuse, Pak choi und Knoblauch,
gebraten in einer Wokpfanne

74. TOFU XAO LA QUE >F 16.9
Gebratener Tofu mit Thai - Basilikum und versch. Gemuse



CHEFKOCH EMPFEHLUNG

80. BO LUC LAC*P
Gebratene Rindfleischwurfel mit Zwiebel, Schalotten, SuBkartoffel -
Pommes dazu ein Salat mit hausgemachtem Dressing

81. HAI SAN XAO °
Sepia, Riesengarnelen gebraten mit Sellerie, Peperoni, Ananas, Tomaten
und Knoblauch

82. CA DORADE SOT ME °
Gebackene Dorade mit frischem Gemuse und hausgemachter Tam-

NUDELGERICHTE

90. BUN TRON

Lauwarme Reisnudeln mit Zitronengras, Salat, Erdnussen und
Rostzwiebeln, angereichert mit verschiedenen Krautern und haus-
gemachter Limettensauce, wahlweise mit:

A. TOFU - Gebratener Naturtofu ®&F

B. GA GION - Hihnerbrustfilet im Tempuramantel #°*

C. BO - Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras und Zwiebeln °¢
D. BO LA LOT - Gegrillte Rindfleischrolichen in Wildbetelblattern
E. VIT - Knusprige Ente ~PF

F. NEM - Vietnamesische Frihlingsrollen, gefiillt mit Schweine -
hackfleisch und Garnelen °*

91. PHO XAO 7"

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Saisongemuse, Eier, Koriandetr,
Rostzwiebeln, wahlweise mit:

A. Tofu - Naturtofu °F

B. GA - Huhnerfleisch P

C. BO - Rindfleisch P

D. VIT - Knusprige Ente P

E. TOM - Riesengarnelen®

92. UDON XAO 7t

Udon-Nudeln mit frischem Saisongemuse und Koriander, Eier, wahlweise
mit:

A. TOFU - Tofu P &F

B. GA - Huhnerfleisch ~# ¢

C. GA GION - Hiihnerbrustfilet im Tempuramantel #°F

D. BO - Rindfleisch P'F
E. VIT - Knusprige Ente
F. TOM - Riesengarnelen ¢

A/DE

21.9

22.9

22.9

16.9
17.9
19.5
19.5
19.9
17.9

16.9
17.9
19.9
19.9
22.9

16.9
17.9
18.9
19.5
19.9
22.9
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ZUM SELBSTROLLEN

93. TU CUON P&

Wir fihren Sie in die Kunst des Sommerrollen gerne ein! Direkt an IThrem Tisch

werden traditionell viethamesische Krauter, Salat und Fleisch in Reispapier
eingerollt. Dazu reichen wir Ihnen verschiedene Dips. Wahlen Sie bei den

Haupt-Zutaten zwischen:

A. TOFU - Gebratener Tofu °F

B. GA - Hihnerbrustfilet im Tempuramantel #°F

C. BO - Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras und
Zwiebeln, Frihlingszwiebeln ¢

D. TOM - Gebratene Riesengarnelen mit Zitronengras
und Frihlingszwiebeln ¢

GEBRATENER EIERREIS

95. COM RANG TRUFFEL F*
Gebratener Eierreis mit Truffelsauce (auf Wunsch ohne Triffelsauce

moglich) , frischem Saisongemiise und Réstzwiebeln, wahlweise mit:

A. RAU - Vegetarisch °F
B. GA - Huhnerfleisch *°
C. BO - Rindfleisch °

D. VIT - Knusprige Ente P
E. TOM - Riesengarnelen®

BEILAGEN
ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN

Bl. GEKOCHTER REIS
B2. REISNUDELN

B3. EXTRA-SAUCE

B4. REISPAPIER

B5. FRISCHE KRAUTER

B6. KRABBENCHIPS

18.9
19.9
21.9

23.9

17.9
17.9
19.9
20.9
22.9

0.5

4.5






DESSERT

D1. CHUOI CHIEN KEM A &6
Gebackene Bananen mit Vanille-Eis

D2. BANH DUA
Gebackene Kokosballchen, verfeinert mit frischen
Kokosstreifen und braunem Zucker

D3. MOCHI
Klebreisballchen mit verschiedener Eisfullungen (3 St.)

D4. HAUSGEMACHTE KOKOS - PANNA - COTTA
Hausgemachte Kokos - Panna - Cotta, serviert mit
Mango PuUree und garniert mit frischem Obst

D5. XOI XOAI

Gedampfter Klebreis, serviert mit frischer Mango und
Kokosmilch- sof3e, verfeinert mit gerostetem Sesam
und Kokosstreifen

D6. KEM TRA XANH
Erfrischendes Eis aus grunem Tee

D7. AFFOGATO
Espresso und Vanilleeis

7.9

6.9

8.9

6.9

8.9

7.5

4.9






HAUSGEMACHTE DRINKS

MANGO - INGWER LIMONADE "2 6.9
(Mangosaft, Ingwersaft, Zitronensaft, Minze, Chiasamen, Sodawasser)

LIMONADE 6.5
(Limette, Minze, Zucker, Ingwer, Chiasamen und Sodawasser)

SUMMER BERRY "2 6.9
(Erdbeeren, Minze, Limette, Chiasamen und Wildberry)

KUMQUAT SMASH "2 7.5
(Kumquats, Ingwer, Minze, Limette, Ginger Ale)

LEMONGRASS TREE '? 7.5
(Limette, Minze, Ingwer, Chiasamen, Orange, Ginger Ale)

MANGO LASSI"? 6.9
(Mangosaft, Mangopuree, Joghurt)

APERITIFS

SARTI HIBIKUS SPRITZ' 8.5
(Sarti, Hibiskus Tonic, Prosecco)

YUZU SPRITZ' 8,5
(Yuzu Citrus Sake, Bitter Lemon, Prosecco)

HAUS SPRITZ' 8,5
(Aperol, Maracujasaft, Holundersirup, Zitronensaft, Prosecco)

PLUM NEGRONI 2 9.9
(Gin, Umeshu, Pampelle (Bitter Sweet) oder Campari (Bitter))

APEROL / CAMPARI ORANGE 2 7.9
HUGO / LILLET WILDBERRY ' 7.9
VIRGIN SPRITZ' 7.9

(Alkoholfrei, Crodino, Pink Grapefruit Limonade)






SWEET & SOUR COCKTAILS

MARKER'S SOUR' 1.9
(Marker's Mark Whiskey, Zitronen, Fee Foam - Vegan)

GINGER & PLUM SOUR'' 1.9
(Whiskey, Ginger Likor, Zitronen, Fee Foam - Vegan)

THAIBASILIKUM SMASH ' [0 X°)
(Gin, Thai Basilikum, Zitronen, Maracuja- und Ananassaft)

Strawberry Dream’ 10.9
(WeilBer Rum, Zitronensaft, Bergamot Likér, Orgeat, Erdbeerpuree)

HIGHBALL COCKTAILS

CRYSTAL MOJITO' 10.5
(WeilBer Rum, Limetten Minze)

WASABI MARGARITA'' 1.5
(Tequila, Limetten, Yuzu-Calamansi Sirup, Tonic Spicy Wasabi)

FANCY COCKTAILS

MUAY THAI' 1.9
(WeilBer Rum, brauner Rum, Overproof Rum, Orgeat, Zucker,
Limette, Ananas, Maracuja)

10.9
PASSION COLADA "2
(WeilBer Rum, Kokossyrup, Maracujanektar)

1n.5
BAHAMA MAMA '?
(WeiBer Rum, Dark Rum, Banane Likoér, Kokos Sirup, Banane Sirup,
Ananassaft)
ESPRESSO MARTINI"" 10.9
(Vodka, Kahlua, Espresso)
GISHA' 10.5

(Gin, Sake, hollunder, Limetten)



WESTERN LONGDRINKS

GIN TONIC' 10.5
(Gordon / Duke / Bombay Sapphire)

SEX ON THE MOON" 2 10.9
(Vodka, Pfirsich Likér, Grenadine, Orangensaft, Cranberry,
Limetten)

MULE' 10.5
(Vodka, Ingwer, Limette, Thomas Henry Spicy Ginger)

e Tokyo Mule (Haku Vodka)

e Munich Mule (Duke Gin)

e Mekong Mule (Mekong Whiskey)

CUBA LIBRE' 10.5
(WeiBer Rum, Limetten, Cola)

PALOMA' 10.9
(Tequila, Limetten, Pink Grapefruit Lemonade, Salzrand)

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

CHERRY BOM '? 8.9
(Himberrpuree, Vanillesirup, Limetten, Kirschsaft)

TROPICAL FEELING’ 8.9
(Lychee, Lycheesaft, frische Passionsfrucht, Limette)

RED TEMPTATION 2 8.9
(Guavasaft, Erdbeerpuree, Bananesirup, Zitronensaft)

BEACH LIFE' 8.9
(Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine)



SPIRITUOSEN

GIN (2CL)

Tanqueray 3.9
Hendrick / Roku Gin 4.5
Gin Mare/Monkey 47 4.9
VODKA (4CL)

Haku 6.9
RUM (4CL)

Havana 7y 7.9
WHISKY (4CL)

Maker's Mark '/ Chivas 12 7.5
COGNAC (4CL)

Hennessy VS' 8.9
GRAPPA (2CL)

Nonino Chardonnay Grappa 5.5

LIKORE (4CL)
Ramazotti '/ Averna'/ Amaretto' 5.9

ASIAN SPIRITS (4CL)

Pflaumewein 4.5
Nep Moi (Reisschnaps) 5.5
Mekong Whisky 6.2

WASSER/SOFTDRINKS /SAFTE

MINERALWASSER 0.25L/0.75L 3.2/ 6.5
Adelholzener, mit/ohne Kohlensaure

SOFTDRINKS "*¢&7832 0.25L/0.4L 3.2/ 4.5
Coca-Cola, Cola Zero, Sprite, Mezzo Mix

SCHWEPPES 0.2L 3.2
Tonic °/ Ginger Ale'

SAFTE 0.2L/0.4L 3.2/ 4.9
(Apfel, Johannisbeere, Orange, Ananas, Mango, Lychee, Guava,
Maracuja)

SCHORLE 0.4 L 4.7



BIER

AYINGER BIER VOM FASS
RADLER / RUSSEN

AYINGER WEISSBIER
(Weizen Helle/ Dunkel)

SCHNEIDER WEIZEN ALKOHOLFREIES

HOPFENTHALER HELLES
ALKOHOLFREI

SAIGON BIER'®

O5L

O5L

O5L

O5L

O5L

4.5
45 /4.7

4.7

4.7

4.7

5.5

KAFFEE UND TEEGENUSS

ESPRESSO "/ ESPRESSO DOPPIO "
CAPPUCCINO F
LATTE MACCHIATO "F

VIETNAMESISCHER KAFFEE
Mit gesusster Kondensmilch

HAUSGEMACHTER BIO-TEE
(aus frischem Ingwer, Limetten-Blattern,
Zitronengras und Honig)

FRISCHER TEE MIT HONIG

Pfefferminz Tee, Ingwer Tee oder Orangen - Ingwer

Tee

JASMIN TEE

25/3.7

3.9

4.5

5.5

4.7

4.5

4.5



OFFENE WEINE

OFFENE SCHAUMWEINE
Prosecco Kork & Kordel / Fidora / Veneto, Bio

OFFENE WEISSWEINE
Riesling trocken QbA / Steffen Mugler 2024, Pfalz, Bio
mineralisch, kUhl, Zitrus, gruner Apfel

Pinot Grigio Civranetta DOC / Fidora, Veneto 2024, Bio
saftig, fruchtig, reife Nashi Birne, Ingwer

Cuvée Blanc (Auxerrois, WeiBburgunder, Chard)/
Steffen Pfalz 2024, Bio
ausgewogen, stoffig, exotische Fruchte, Limette

Toscana IGT / Il Corzanello Bianco 2024, Bio
Liguster, Zitronengelee und Zitronenzesten

Sauvignons Blanc 100% / Habla de Ti..2023, Bio
Pfirsich, Mango, Aprikose, frischen Tomatenbldttern

WEINSCHORLE

OFFENE ROSEWEINE

"Hase" Rosé (Cabernet, Merlot) / Kuhling Gillot,
Rheinhessen 2024, Bio

wdrzig, krautig, Rhabarber, Vanille

OFFENE ROTWEINE

Merlot Méditerranée IGP / Roche Audran, Rhéne 2024,
Bio

weich, rund, elegant, Pflaume, Nelke, Zimt

Montepulciano d'Abruzzo Doc.Bio/ Francesco
Cirelli 2024, Bio

hellen Kirschrot, Sauerkirschen, Granatapfel, Nelken und Pfeffer

5.9

4.5

4.5

4.5

4.9

5.5

4.5

4.5

4.9

7.9

7.9

7.9

8.9

9.9

5.9

7.9

7.9

8.5









